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教育背景

 

 个人信息

陕西科技大学 轻工技术与工程 博士后研究

2019.09 -- 2023.12

2022.10 -- 2023.10

2016.09 -- 2019.06

2012.09 -- 2016.06

研究经历

 

国家自然科学基金青年项目，主持，2026.1-2028.12

国家自然科学基金面上项目，主要参与人，2026.1-2029.12

陕西省重点产业链项目，主要参与人，2022.10-2024.12

中日合作项目——日本国际农林林水产业研究中心(JIRCAS)，主要参与人，2017.1-2020.12 

研究方向

植物蛋白高值化加工与结构功能研究

基于液-液相分离的生物大分子自凝聚体应用研究

2023.12 至今

科研项目

食品胶体结构设计与精准递送



 

 

 

 

 

  

  

所获奖励

国家建设高水平大学公派研究生项目2022--2023 学年

2019--2020 学年

2018--2019 学年

2017--2018 学年

2017--2018 学年

校级优秀研究生

校级优秀毕业生

校级优秀学生干部

晨露奖学金

国家留学基金委

西北农林科技大学

西北农林科技大学

西北农林科技大学

西北农林科技大学
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